
муниципальное бюджетное образовательное учреждение 

 «Головеньковская основная школа №23» 

Протокол №7 

заседания Совета по питанию                        

от 25.03.2025 г. 

Присутствовало:  5 человек 

 

ПОВЕСТКА ДНЯ 
 

1. Анализ выполнения натуральных норм продуктов питания. 

2. Проверка санитарном состояния обеденного зала, пищеблока. 

3 Контроль за отходами после питания. 

По первому вопросу слушали Павлинчук Ю.В., она пояснила присутствующим, как 

ведется учет выполнение натуральных норм питания. Овощи и фрукты всегда 

присутствуют в рационе питания детей, отметила, что единое меню сбалансировано, и 

выполняется. Натуральные нормы продуктов питания соблюдены. 

По второму вопросу, слушали. Кувшинову Л.В. Она пояснила присутствующим, что в 

ходе проверки санитарного состояния обеденного зала, кухни, моечной и других 

помещений столовой установлено следующее: вся поступающая продукция имеет 

сертификаты и удостоверения качества, согласно которым соблюдаются сроки хранения, 

реализации, температурный режим, технология приготовления пищи, емкости для 

приготовления пищи используются в соответствии с маркировкой, снятие пробы и 

контрольное взвешивание блюд осуществляется членами бракеражной комиссии 

регулярно с последующей отметкой в журнале «Бракераж готовой продукции», 

дезинфекция столовых приборов осуществляется согласно инструкции, уборка столовых 

залов осуществляется регулярно, приготовление и хранение дез. средств осуществляется 

согласно нормативной инструкции. 

По третьему вопросу слушали Медведеву Е.А., она отметила, что проводится постоянный 

контроль за отходами после питания детей. Установлено, что обучающиеся хорошо едят 

избирательные, любимые блюда, которые чаще всего используются и в домашнем 

питании, макаронные гарниры, мясные котлеты, первые блюда с крупяными, 

макаронными изделиями, плохо употребляют некоторые каши. Однако процент отходов 

бывает ниже 20процентов. 

 

 Решили: 1. Дежурным учителям и учителям начальных классов строго следить за 

соблюдением правил поведения в школьной столовой и соблюдения санитарно-

гигиенических требований обучающимися. 

 2. Ежедневно анализировать накопительную ведомость. 

 3. Принять к сведению информацию и продолжить осуществлять контроль за 

организацией питания, с участием родительской общественности. 



 
 

 


